
ＨＡＣＣＰを構築する衛生管理の土台

食品衛生７Ｓをやさしく解説

第１回食品の衛生管理技術（初級編）研修会

【講師プロフィール】
京都生協に入協しお客様相談室でクレーム対応・品質管理業務に従事。
平成１２年（株）コープ品質管理研究所設立し、取締役 所長に就任。
平成２０年（株）角野品質管理研究所を設立し現職となる。
NPO法人食品安全ネットワーク代表理事、京都府食品産業協会理事、日本
惣菜協会（JmHACCP）審査委員長などの要職を担い、食品衛生７Ｓの提唱
者として高く評価されている。

●申込み方法（以下の①、②のいずれかにお申込みください） 申込み、
①裏面の申込み用紙に必要事項を記入の上、メールまたはFAXで送付。
②鳥取県産業技術センターホームページより申込み。
（右のQRコードを読み取ってください）

●申し込み先
(地独)鳥取県産業技術センター 食品開発研究所
食品安全・品質技術グループ 担当 渡邊（ワタナベ）
電話：0859-44-6121（代） FAX：0859-44-0397
メール： tiit-shokuhin＠tiit.or.jp

●申し込み期限

食品関連事業者に対しＨＡＣＣＰが義務化となり２年が経過しました。
その中でも、従業員の衛生管理教育は定期的に実施していく必要がある重要な課題となっています。

そこで今年度第１回目の研修会として「食品安全の基礎知識」をテーマに、衛生管理の基礎となる食品衛
生７Ｓを中心に詳しく解説します。現場の実践に役立てることができ、初任者にも分かりやすく従業員教育
の一環として参加いただける内容となっています。
尚、講義の模様をオンラインでの配信も致します。

会
場

内
容

申
込

13:30～16:30

6/2（金）

参加費無料

鳥取県立倉吉未来中心 セミナールーム３
（倉吉市駄経寺町２１２－５）

定
員

「食品安全の基礎知識」
１．最近の食品の回収事例 （食中毒、異物混入、誤表示）
２．食品安全の土台は食品衛生7Ｓ
３．食品衛生7Ｓを土台に一般衛生管理、ＨＡＣＣＰの構築

５月２６日（金）

県内の食品関連企業等の衛生
管理担当者、製造従事者など

講
師

（株）角野品質管理研究所 代表取締役 角野久史 氏

会場８０名
（オンラインは定員無し）

対
象
者

＊この研修会は鳥取県と連携し開催しています。



第１回食品の衛生管理技術研修会（初級編）

研修日：６月２日（金） 午後１時３０分から午後４時３０分まで

参加申込み用紙 （申込締め切り：５月２６日）

申込み先

□メール tiit-shokuhin@tiit.or.jp
件名は 「第１回食品の衛生管理技術研修会（初級編）」参加申込み とご記入ください

□F A X ０８５９－４４－０３９７

氏 名 （ふりがな） （ふりがな： ）

会社名

所属部署・役職名

住 所 鳥取県

電話番号

FAX番号

メールアドレス ＠

＊お申し込み後３日以内に、当方からの確認メールまたはファクシミリが届かない場合は、お手数
ですがご連絡ください。（尚、5/3～5/7の間は対応ができませんのでご了承ください）
＊複数人でのご参加の場合は、この用紙をコピーしてご使用ください。

【会場参加ご希望の方へ】
・受付は午後１時からです。
・マスク着用は個人判断とさせていただきます。
・締め切り前でも定員に達しましたらお断わりする場合がございます。

【オンライン参加ご希望の方へ】
・申し込み後、「オンライン視聴方法」を別途送付させていただきます。
・配信時に講義内容の音声が聞き取りにくい場合がありますのでご了承ください。

ご記入頂きました個人情報は、今後の研修会等の情報提供その他の正当な目的にのみ使用させてい
ただきます。

参加方法
（〇をつけてください)

● 会場参加

● オンライン参加

※会場でご参加頂きます
と、講師の先生に直接ご
質問等していただけます
ので、できるだけ会場での
ご参加をお勧めします。


